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In falstal?

> um wirklich tiefe Einblicke in ihre
Arbeitsweise und in ihr Denken zu geben.

Auch in Zahlen war es ein auffergewohnli-
ches Ereignis: es wurden auber 1000 verschie-
dene Wemne im Gesamewert von 400,000
Euro ausgeschenkt. Die Sternekiche gaben
uber 2000 Teller zur Verkostung aus. Zahlrei-
che Masterclasses waren ausgebuchr, ebenso
die Abendveranstalrungen. Natiirlich blieb
auch die Arbeit nicht aus: Es warden
ca. 240 Paletten bewegt, 13.000 Teller und
12.000 Gliser gespiilt.

Das »Baden-Baden Wein- & Gourmet
Fesuival by Falstaff« har bewicsen, warum es
zu den fuhrenden Veranstaltungen seiner Are
gehort und warwm os sich seinen Platz in
dem Kalender cines jeden Foodies und Ge-
nielers redlich verdient hat. Die eizigartige
Kombmation aus erlesenen Weinen, exquisi-
ter Kuche und ciner idyllischen Kulisse in
Baden-Baden machte das Festival zu cinem
unvergesstichen Erlebnis fir alle Tetlnehmer
und 1st ein absolutes Muss tir jeden Fein-
schmecker und Weinlicbhaber. Das Festival
miisse 7 einer wichngen Veranstaltangen fiir

alle Wein- und Genussmenschen werden, das Internationale Topwinzer prasentierten in der deutschen
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Fine Dinings und Erncuerer der italienischen
Kiiche, Thomas Gschwendtner, Daniel Gotrt-
schlich, Anthony Sarpong, Maria Grof und

mit Paul Ivic sogar ein prominenter Vertre-
ter der vegetarischen und veganen Kiiche.
Sein Restaurant « Tiane in Wien ist das ein-
zige vegetarische Restaurant in Osterreich
mit cinem Michelin-Stern. Sie diskutierren
bei aufregenden Vortrigen zu spannenden
Themen wie dem persinlichen Anspruch,
Sternerestaurants nachhaltig und umwelt-
bewusst zu tithren, oder was die Zukunft
fiir dic Steenckiiche bereithilt. Um den
Hunger zwischen all diesen Aktivitdten zu
stillen, wurde selbstredend taglich far
besondere Genussmomente gesorgr: mit
tantastischem Fleisch von Orto Gourmet,
femnstem Kise von Comre, Triiffelkreatio
nen von Taub art, Schokolade von Maasz,

Zitronenkaviar von Perla di Giove, herrlich
cremigem Katfee von lily, verboten feiner
Lakritzschokolade von Lakrids by Biilow,
Pistazien von Sciara und knusprigem Brot
vou Pains & Tradition SAS, dem
natiirlichen Umami-Boost von Toma-
mi und mit gustitsen Delikatessen
von LY Lyennaro

177 renommierte Winzer aus aller
Wl sceliten ibire edlen Tropfen in \
einem Ambiente vor, das deutsch-
landweit wohl einzigartig ist, und
luden Giste zu Verkostungen cin. Mit
dabei unter anderem Marchesi Antinori,
Mazzet und Frescobaldi aus der Toskana,
Pio Cesare aus dem Piemont, San Leonardo
und Cantina Terlan aus Stidrirol sowie die
osterreichischen Legenden E X, Pichler, Franz
Hirtzberger und Briindlmayer, die akeuelle
Jahrginge und seltene Rarititen prisenticr-
ten. Ein besonderer Schwerpunkt stellie

aulerdem der regionale Weinbau Badens dar.

Hochgualifizierte Sommeliers standen den
[nteressierten zur Seite, um ihre Erfahrungen
2u teilen und die perfekee Weinbegleitung fiir
jedes Gerichr zu empfehlen. Von frischen
Weiweinen bis hin zu krifug-witrzigen
Rotweinen gab es fur jeden Geschmack
ctwas zu entdecken.

Das Resiimee der Beteiligten fiel einhellig
begeistert aus: Das Publikum har dem
Namen des Tasting-Formats = Masterclass«
wirklich alle Ehre gemacht. Die Teilaehmen-
den waren auf eine ganz unverkrampfre Wei-
se nevgierig und interessiert — und die Winzer
haben diese freundliche Stimmung gentizt,
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UBERWALTIGENDE
PREMIERE FUR DAS
FALSTAFF-GENUSSFEST
IN BADEN-BADEN

Das »Baden-Baoen Wein- & Gourmet-Festival by Falstaff« lockte bei seiner
diesjahrigen Premiere Feinschmecker und Weinliebhaber aus der ganzen Welt in
die charmante Kurstadt. Ein unvergleichlicher Erfolg.

assimo Borrura, Drer
Sterne-Koch aus Iralien und
einer der weltwert besren
seines Handwerks, durch-
schmitt gemeinsam mit
Falstaff-Herausgeber Welfgang Rosam feier
- lich das rote Band zum Eingang ins Wein-
und Gourmetparadies, dem Baden-Baden von
19. bis 21. Ma: ghch. Weit uber S000 Besu-
cher aus ganz Furopa lockte das »Baden-
Baden Wein- & Gourmet-Festival by Fals-
tatf« ins Kongresshaus der klemen Kurstade
im Herzen des Schwarzwalds, Ein Erfolg,

der fiir sich stehi und sich micht zaletz der
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Unterstutzung von Kreuztahrtanbicter
Hapag-Llovd Cruises. des italienischen
Feinkosthandlers D1 Génnaro] des Weinguts

| Mason Satnt Aix und des Mobilitarspartners
| Wackenhut verdanks, die alle gemeinsam die
| Visina teilten, ein Uestival der I'xtraklasse

. nach Baden-Baden zu holen, gemas der
Deviser » Grofle Kunst brauchr eine Biihne.

An der Kochstation im Obergeschoss stell-
ten Kirchenkunstler auf ¢indrocksvolle Weise
ihre Virtuositat live unrer Bewels ~ unrer
iknen die Grolten der Groflen: Der Super-
star der deutschen Spirzenkoche, Thomas
Bithaer, Massimo Borrura, der Rocksrar des



